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UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID
OFERTA DE TRABAJO/JOB OFFER

INFORMACION BASICA/BASIC INFO

* P ROYECTO/ PROJECT : Aplicaciones innovadoras de las altas presiones para mejorar la biotecnologia enolgica (ENOINNOVAPRESS) / Innovative applications of high pressure to improve wine biotechnology (enoinnovapress)

*100% FINANCIACION UE/PLAN DE TRANSFORMACION, RECUPERACION Y RESILIENCIA/100% EU
FINANCING/TRANSFORMATION PLAN, RECOVERY AND RESILIENCE: No

*PUESTO 0FERTADO/T|T|_E OF THE POSITION: INVESTIGADOR POSTDOCTORAL / POSTDOCTORAL RESEARCHER

*N2 VACANTES/NUMBER OF POSITIONS AVAILABLE: 1

*CATEGORIA/RESEARCHER PROFILES: Recognised Researcher (R2)

*DEPARTAMENTO/DEPARTM ENT: auimicay tecnologia de alimentos / Chemistry and food technology

*DIRECCION/WORK LOCATIONS:

Dpto. Quimica y tecnologia de alimentos. Unidad de tecnologia de alimentos.
ETSI Agrondmica, Alimentaria y de Biosistemas.
Avd. Puerta de Hierro, 2. 28040, Madrid

INFORMACION DE CONTRATACION/HIRING INFO

*AREA TECNOLOGICA/WORK TECHNOLOGY AREA: B-011 Ingenieria y procesamiento de los alimentos
*CAMPO DE INVESTIGACION/RESEARCH FIELD: Agricultural sciences - Enology
*FUNCIONES/OFFER DESCRIPTION:

o verify their long-term physicochemical and microbiological
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*CONTRATO/TYPE OF CONTRACT Indefinido de Actividades Cientifico-Técnicas Art. 23.bis Ley de la Ciencia

*JORNADA/JOB STATUS: Jornada parcial

*HORAS SEMANA/HOURS PER WEEK: 2

DISPONIBILIDAD PARA VIAJAR/AVAILABILITY TO TRAVEL: si

*SALARIO BRUTO ANO/SALARY OFFERED: 20000¢

*FECHA |_|'M|TE |NSCR|PC|()N/APP|_|CAT|ON DEADLINE: 10DIAS HABILES DESPUES DE LA FECHA DE PUBLICACION / 10 WORKING DAYS AFTER PUBLICATION DATE
*FECHA ESTIMADA DE CONTRATACION/ESTIMATED DATE OF JOB CONTRACT: 1 septiembre 2022 / September 1st, 2022
*DURACION DEL CONTRATO/TERM OF CONTRACT: 28 meses / 28 months

*FINANCIACION PROGRAMA MARCO UE/IS THE JOB FUNDED THROUGH A EU RESEARCH FRAMEWORK
PROGRAMME?: Not funded by an EU programme

PROGRAMA REFUGIADOS UE/Science4Refugees: No

INSCRIPCION/APPLICATION

*EMAIL DE INSCRIPCION/APPLICATION EMAIL: antonio.morata@upm.es
*PERSONA DE CONTACTO/CONTACT PERSON: ANTONIO MORATA BARRADO
WEBSITE:

*Campos obligatorios/Required fields
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REQUISITOS/REQUIREMENTS

*NIVEL EDUCATIVO REQUERIDO/REQUIRED EDUCATION LEVEL
. PRINCIPAL CAMPO DE INVESTIGACION 1/MAIN RESEARCH FIELD 1: Chemistry
@) NIVEL/LEVEL: Ingeniero Superior/Licenciado
. PRINCIPAL CAMPO DE INVESTIGACION 2/MAIN RESEARCH FIELD 2: Agricultural sciences
O  NIVEL/LEVEL: Doctor
HABILIDADES-CUALIFICACIONES-INFORMATICA/SKILLS/QUALIFICATIONS:

- Conocimientos avanzados de enologia. / - Advanced knowledge of enology.

- Conocimientos avanzados de microbiologia enoldgica y técnicas de andlisis microbiolégico. / - Advanced knowledge of oenological
microbiology and microbiological analysis techniques.

- Manejo de grandes equipos instrumentales como cromatoégrafos de liquidos y gases, espectrofotometros, espectroscopia de masas,
microscopios Opticos y de fuerza atémica, entre otros. / - Handling of large instrumental equipment such as liquid and gas chromatographs,
spectrophotometers, mass spectroscopy, optical and atomic force microscopes, among others.

- Experiencia en el uso de homogenizacidn a ultra alta presién (UHPH) y de otras tecnologias emergentes no-térmicas de aplicacién en
enologia como luz pulsada (PL) y altas presiones hidrostaticas (HHP). / - Experience in the use of ultra-high pressure homogenization (UHPH)
and other emerging non-thermal technologies for oenology applications such as pulsed light (PL) and high hydrostatic pressure (HHP).

- Conocimientos informaticos basicos y manejo de software especifico para el tratamiento estadistico de datos (Ej. SPS, statgraphics...). / -
Basic computer skills and use of specific software for statistical data processing (e.g. SPS, statgraphics...).

- Habilidades de comunicacion, liderazgo y trabajo en equipo. / - Communication, leadership and teamwork skills.

REQUERIMIENTOS ESPECIFICOS/SPECIFIC REQUIREMENTS:

- Licenciado en Ciencias Quimicas / - Bachelor of Science in Chemistry

- Méster en Ingenieria Alimentaria / - Master in Food Engineering

- Doctor en quimica o tecnologia de alimentos / - Ph.D. in chemistry or food technology

- Minimo tres afios de experiencia postdoctoral en investigacion enoldgica / - Minimum three years of
postdoctoral experience in oenological research.

- Experiencia en la tecnologia de homogenizacién a ultra alta presion (UHPH) / - Expertise in ultra high
pressure homogenization (UHPH) technology.

- Niveles de espafiol e inglés altos e intermedio de aleman / - High level of Spanish and English and
intermediate level of German.

IDIOMAS REQUERIDOS/REQUIRED LANGUAGES:
+  IDIOMA 1/LANGUAGE 1: EspaoL
O  NIVEL LECTURA/READING LEVEL: Alto
O  NIVEL ESCRITO/WRITING LEVEL: Alto
0  NIVEL CONVERSACION/CONVERSATION LEVEL: Alto
IDIOMA 2/LANGUAGE 2: ieLes
O  NIVEL LECTURA/READING LEVEL: Alto
O  NIVEL ESCRITO/WRITING LEVEL: Alto
O  NIVEL CONVERSACION/CONVERSATION LEVEL: ajto
. IDIOMA 3/LANGUAGE 3: aleman
O NIVEL LECTURA/READING LEVEL: Medio
O NIVEL ESCRITO/WRITING LEVEL: Medio
O  NIVEL CONVERSACION/CONVERSATION LEVEL: Medio

EXPERIENCIA EN INVESTIGACION REQUERIDA/REQUIRED RESEARCH EXPERIENCE:
< CAMPO INVESTIGACION 1/RESEARCH FIELD 1: Agricultural sciences - Enology
O ANOS MINIMOS DE EXPERIENCIA REQUERIDOS/MINIMUM YEARS OF EXPERIENCE REQUIRED: 1-4
. CAMPO INVESTIGACION 2/RESEARCH FIELD 2: Chemistry - Instrumental techniques
O ANOS MINIMOS DE EXPERIENCIA REQUERIDOS/MINIMUM YEARS OF EXPERIENCE REQUIRED: 1-4
< CAMPO INVESTIGACION 3/RESEARCH FIELD 3:
O ANOS MiNIMOS DE EXPERIENCIA REQUERIDOS/MINIMUM YEARS OF EXPERIENCE REQUIRED:

*Campos obligatorios/Required fields
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INFORMACION ADICIONAL/ADITTIONAL INFO

BENEFICIOS/BENEFITS:

- Ambiente de trabajo éptimo / - Optimal working environment
- Posibilidad de formacion y desarrollo con cursos ofertados por el ICE-UPM / - Possibility of
training and development with courses offered by ICE-UPM.

CRITERIOS Y PROCESO DE SELECCION/ELIGIBILITY CRITERIA AND SELECTION PROCESS
(https://www.upm.es/Investigacion/HRS4R/HRS4R/Seleccion):
Se aplican las pautas establecidas en el proceso de seleccién del nuevo Reglamento para el proceso de seleccion y

contratacion del personal investigador, personal técnico y personal gestor relacionado con la investigacion de la
Universidad Politécnica de Madrid, aprobado en la UPM.

COMENTARIOS ADICIONALES/ADDITIONAL COMMENTS:

Contratacién a cargo del proyecto PID2021-12425008B-100 financiado por el Ministerio de ciencia e
innovaciéon (MCIN) y la Agencia estatal de investigacidn (AEl) a través de las ayudas

2021 a «PROYECTOS DE GENERACION DE CONOCIMIENTO» en el marco del Programa

Estatal para Impulsar la Investigacion Cientifico-Técnica y su Transferencia, del Plan Estatal

de Investigacién Cientifica, Técnica y de Innovacién 2021-2023. / Recruitment under project
PID2021-1242500B-100 funded by the Ministry of Science and Innovation (MCIN) and the State
Research Agency (AEl) through the grants 2021 to "KNOWLEDGE GENERATION PROJECTS" within
the framework of the State Program to Promote Scientific-Technical Program to Promote
Scientific-Technical Research and its Transfer, of the State Plan for Scientific, Technical Research
and of Scientific, Technical Research and Innovation 2021-2023.

*Campos obligatorios/Required fields
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	ECampoVacantes[0]: 1
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	LCampoInvestigacion[0]: [Agricultural sciences - Enology]
	ECampoFunciones[0]: Diseño e implementación de ensayos de laboratorio conducentes a: / Design and implementation of laboratory tests leading to:
- Obtener bebidas no alcohólicas a partir del tratamiento de mostos por UHPH y verificar su estabilidad físico-química y microbiológica a largo plazo. / - To obtain non-alcoholic beverages from the treatment of musts by UHPH and to verify their long-term physicochemical and microbiological stability.
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- Mejorar la estabilidad proteica de los vinos tras el tratamiento del mosto por UHPH. / - Improving the protein stability of wines after must treatment by UHPH.
- Disminuir el empleo de SO2 en la vinificación a partir de mostos tratados por UHPH. / - To reduce the use of SO2 in winemaking from musts treated by UHPH.
- Acelerar la crianza sobre lías tratadas por UHPH y mejorar la calidad del vino envejecido. / - Accelerate aging on UHPH-treated lees and improve the quality of the aged wine.
Realizar el tratamiento estadístico de los resultados obtenidos. / Perform statistical analysis of the results obtained.
Redacción de publicaciones de carácter científico-técnico. / Writing of scientific and technical publications.
Participación y asistencia a congresos para labores de difusión y divulgación. / Participation and attendance to congresses for dissemination and divulgation tasks.
	LTipoContrato[0]: [Indefinido de Actividades Científico-Técnicas Art. 23.bis Ley de la Ciencia]
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	ECampoFechaEstimada[0]: 1 septiembre 2022 / September 1st, 2022
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	LFinanciacionProgMarcoUE[0]: [Not funded by an EU programme]
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	ECampoHabilidades[0]: - Conocimientos avanzados de enología. / - Advanced knowledge of enology.
- Conocimientos avanzados de microbiología enológica y técnicas de análisis microbiológico. / - Advanced knowledge of oenological microbiology and microbiological analysis techniques.
- Manejo de grandes equipos instrumentales como cromatógrafos de líquidos y gases, espectrofotómetros, espectroscopía de masas, microscopios ópticos y de fuerza atómica, entre otros. / - Handling of large instrumental equipment such as liquid and gas chromatographs, spectrophotometers, mass spectroscopy, optical and atomic force microscopes, among others.
- Experiencia en el uso de homogenización a ultra alta presión (UHPH) y de otras tecnologías emergentes no-térmicas de aplicación en enología como luz pulsada (PL) y altas presiones hidrostáticas (HHP). / - Experience in the use of ultra-high pressure homogenization (UHPH) and other emerging non-thermal technologies for oenology applications such as pulsed light (PL) and high hydrostatic pressure (HHP).
- Conocimientos informáticos básicos y manejo de software específico para el tratamiento estadístico de datos (Ej. SPS, statgraphics...). / - Basic computer skills and use of specific software for statistical data processing (e.g. SPS, statgraphics...).
- Habilidades de comunicación, liderazgo y trabajo en equipo. / - Communication, leadership and teamwork skills.
	ECampoRequerimientos[0]: - Licenciado en Ciencias Químicas / - Bachelor of Science in Chemistry
- Máster en Ingeniería Alimentaria / - Master in Food Engineering
- Doctor en química o tecnología de alimentos / - Ph.D. in chemistry or food technology
- Mínimo tres años de experiencia postdoctoral en investigación enológica / - Minimum three years of postdoctoral experience in oenological research.
- Experiencia en la tecnología de homogenización a ultra alta presión (UHPH) / - Expertise in ultra high pressure homogenization (UHPH) technology.
- Niveles de español e inglés altos e intermedio de alemán / - High level of Spanish and English and intermediate level of German.
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	LCampoInvRequerido1[0]: [Agricultural sciences - Enology]
	LCampoInvExpRequerida1[0]: [1 - 4]
	LCampoInvRequerido2[0]: [Chemistry - Instrumental techniques]
	LCampoInvExpRequerida2[0]: [1 - 4]
	LCampoInvRequerido3[0]: []
	LCampoInvExpRequerida3[0]: []


	Page3[0]: 
	P[0]: 
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